
Gli Antipasti / Vorspeisen 
 
 

Tagessuppe 
CHF 10.- 

 

Gemischter Salat  

Schnittsalat, Kräuter, Saison-Gemüse  

mit selbstgemachtem Feigensenf-Dressing oder Bitterorange-Dressing  

CHF 12. - 

Panzanella Salat  
Mit Brot aus Apulien in Wasser von Büffelmozzarella angelegt,  

Ochsenherztomaten, Gurken, Tropea-Zwiebel, Basilikum, Olivenöl und Jerez-Essig  

CHF 12.- 

Caprese Salat 
Ochsenherztomaten, Büffelmozzarella, Basilikum und Schnittsalat 

CHF 16  

4 Stück Bruschetta  
mit Knoblauch, Tomaten, Basilikum, Peperoncino und Olivenöl 

CHF 9.- 

 

Auberginen Tatar 
Auberginenfleisch fein abgeschmeckt mit Ketchup, Senf, Worcestersauce, Essiggurken und 

Kapern; serviert mit Schnittsalat und Brotcroutons. 

CHF 16.- 

 

Swiss Wagyu Tatar, 70g.  
Abgerundet mit extra nativem Olivenöl, Fleur de Sel und frisch gemahlenem Pfeffer. 

Serviert mit Kräuter-Schnittsalat und Gemüsepickels. 

CHF 24.-/36.- 

Klassische Vitello Tonnato 

Zartes Kalbsfilet aus dem falschen Filet, Sou-vide gegart, weisse Tohn, gesalzenen Kapern, 

sizilianischer Sardelle, hausgemachter Mayonnaise und extra nativem Olivenöl.  

CHF 26.-/33.- 

Geräuchertes Schwertfisch-Carpaccio  

Kresse, Belper Knolle (Käse), Kräuter-Schnittsalat und Gemüsepickels   

CHF 24.-/33.- 

 

 

 

 



I Piatti di Pasta / Pasta-Gerichte 
 

 

 

Tagliolini della Laguna 
Crevetten und Cherry-Tomaten mit Aglio, Olio e Peperoncino 

CHF 24.-/28.- 

 

 

Tagliolini alla Bolognese 
Mit gemischtem Hackfleisch, Tomatensauce, Sellerie, Zwiebeln und Rüebli. 

CHF 24.-/28.- 

 

 

Trofie al Pesto Genovese 
Basilikum, Pinienkerne, Knoblauch, Parmesan-Pecorino-Käse, Olivenöl und Bohnen. 

CHF 22.-/26.- 

 

 

Trofie al Crudo 
Frische Tomaten, Knoblauch, Basilikum, Peperoncino und Olivenöl 

CHF 19.-/22.- 

 

  

Kartoffelgnocchi (hausgemacht) 

Tomatensauce, Knoblauch und Basilikum   

CHF 22.-/26.- 

 

 

Kartoffelgnocchi (hausgemacht) 
Alla Veneta, Entenragout im eigenen Fond (Bolognese Art)  

CHF 28.-/32.- 

 

 

 

 

 

 

 



 

La Pasta Ripiena / Gefüllte Teigwaren 

 

Ravioli mit Ricotta und Spinat 
An Butter, Salbei und Grana Padano 

CHF 26.- / 30.- 

 

Raviolo Gorgonzola und Walnuss 
Grana Padano-Rahmsauce 

CHF 26.-/30.- 

 

Capellaccio Ricotta e Limone 
An Butter, Thymian und Grana Padano 

CHF 26.- / 30.- 

 

Culurgiones (Sardische Ravioli, mit Pecorino, Kartoffeln und Minze) 
Serviert auf Tomatensauce  

CHF 26.- / 30.- 

 

Tortelli al Brasato 
Butter und Salbei 

CHF 28.- / 32.-  

 

 

 

 

 

 



 

I Secondi di Carne / Fleischgerichte 

 

Tagliata alla Toscana 
Rinds Entrecôte (CH) auf Rucola Salat, mit altem Balsamicoessig und Olivenöl, 

gehobeltem Parmesan, Bratkartoffeln und Saisongemüse. 

CHF 46.- 

 

Paniertes Schweinskotlette (CH)  
In Bratbutter gebraten, serviert mit Gemüse und hausgemachten Pommes frites. 

CHF 36.- 

 

Pouletbrust (CH) Caprese Art  
Sous-vide gegart und überbacken mit Tomaten und Büffelmozzarella, 

dazu Kapern, Tagiasche-Oliven, Basilikum und hausgemachte Pommes frites. 

CHF 33.-  

 

Kalbs (CH) Saltimbocca 

Kalbsschnitzel von falschem Filet mit Rohschinken, frischem Salbei und Weissweinsauce,  

mit Saison Gemüse und Risotto an Grana Padano  

CHF 42.- 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

I secondi di pesce / Fischgerichte 

 

 
Wolfsbarsch Filet (JPN) nach Mediterraner Art  
Kapern, Tagiasche-Oliven, Cherrytomaten, Thymian und Petersilie 

Serviert mit Bratkartoffeln und Saisongemüse. 

CHF 38.- 

 

 

 

Fish & Chips  
Kabeljaufilet aus Norwegen, im Teig frittiert, mit Schnittsalat und hausgemachten Pommes 

frites, serviert mit frischer Tartarsauce. 

CHF 33. – 

 

 

 

 
- Nach mediterraner Art mit Kapern, Tagiasche-Oliven, Cherrytomaten und Weisswein. 

Serviert mit Bratkartoffeln und Saisongemüse. 

CHF 52.- pro Person  

 

 

 

Ganzer Wolfbarsch, circa 1.2kg (Italia, Adria See) min. für zwei Personen:  
- In der Salzkruste, mit Bratkartoffeln, Saisongemüse, frischen Kräutern, Olivenöl und Zitrone 

CHF 54.- pro Person 

 

 

 

 

 

 

 

Ganzer Wolfbarsch, circa 1.2kg (Italia, Adria See) min. für zwei Personen:  



 

Dolci della Casa / Hausgemachte Desserts 

 

Tiramisu 

Mascarpone, Eier, Savoiardi und kräftiger Espresso 

CHF 12.- 

 

 

Rössli  
Frische Saison-Früchte vom Bauernhof mit Fior-di-Latte-Glace und Rahm 

CHF 12.- 

 

 

Crema Catalana 
Milch, Eier, Orangen- und Zitronenzesten, Zimt und Zucker. 

CHF 12.- 

 

 

Tages Dessert und Glace Karte  

 

 

 

 

 

 

 



 

Dopo la chiusura della Cucina / Auch nach Küchenschluss 

Kalte Platte 
Tagesaufschnitt, Käse, Brot und Saisongemüse 

CHF 22.- 

 

4 Stück Bruschetta 

Knoblauch, Tomaten, Basilikum und Peperoncino 

CHF 9.- 

 

 

Pinza Margherita 
Tomaten, Mozzarella 

CHF 18.- 

 

 

Pinza Ortolana 
Tomaten, Mozzarella und Saisongemüse 

CHF 22.- 

 

 

Pinsa Romana  
Tomaten, Mozzarella und Rohschinken   

CHF 25.- 

 

 

Selbst gemacht Pommes  
mit frischer Mayo und Ketchup 

CHF 8.- 

 

Allergene 

Informationen über Zutaten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, erhalten Sie auf 

Anfrage. Unser Servicepersonal gibt Ihnen gerne detaillierte Auskunft. 

Herkunft des Fleisches (falls zutreffend) 

Rindfleisch: CH - Kalbsfleisch: CH- Schweinefleisch: CH- Geflügel: CH- Lamm: CH  

(Produkte, die mit in der Schweiz nicht zugelassenen Produktionsmethoden hergestellt 

wurden, sind entsprechend deklariert.) 

Herkunft des Brotes  

Maggia Brot: CH - Bruschetta Brot: - CH - Filone Pugliese: IT - Focaccia: Hausgemacht  

Preise 

Alle Preise sind in Schweizer Franken (CHF) angegeben und inklusive Mehrwertsteuer 

(MwSt.). 


